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48 € Base de

20 pers.
par personne payantes

Kir normand

Terrine de saumon,
vinaigrette ceuf aux herbes

Filet de merlu au beurre de tonka,
risotto croustillant et [égumes
de saison

Salade et buchette de camembert
et comté de Carrouges

Douceur fine fourchette
aux pommes caramélisées,
glace caramel au beurre salé

Boissons comprises
Café et mignardises

© J.-E.Rubio-CD61. |

10h00e du Jardin « Intérieur a ciel ouvert » a Athis-Val-de-Rouvre
Ce jardin contemporain est une invitation au réve : différentes ambiances se succedent, des plus
intimistes aux plus ludiques et prés de 1 000 especes sont représentées.

Au détour d'un sentier, des ceuvres contemporaines surprennent le visiteur...
12h 30 dans un restaurant a Falaise

15h15e d’une production de Safran a la Safraniére de la Venelle du Moulin a Jort

Safranier, notre passion... Au cceur du village de Jort, bordée par la Dives, venez passer un agréable
moment sur cette safraniére. Venez découvrir Uhistoire au travers des dges de la culture et de la récolte
du safran.

Vous terminerez la visite par une dégustation de produits safranés (confiture, pates de fruits, sirop...)
élaborés sur cette exploitation.

Départ vers 17 h 30.
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